
Tél. 04 37 02 09 10 
traiteur@messidor.asso.fr

COLLECTION  
COCKTAILS



Faites-vous livrer !

Composé de 7 pièces
10.49 € HT - 11.54 € TTC 

4 pièces salées froides
3 pièces sucrées

L’ARCTIQUE LE BENGALE
Composé de 17 pièces  
23.00 € HT - 25.30 € TTC

7 pièces salées froides
Wood Box de charcuterie

Bouchons de fromage de la Ferme  
des Lauriers

2 mini cocottes variées
6 pièces sucrées

LE BALI

Tous nos cocktails peuvent vous êtres servis  
sur des plateaux récupérables

Composé de 11 pièces 
15.79 € HT - 17.37 € TTC

7 pièces salées froides
4 pièces sucrées

L’INDIEN
Composé de 20 pièces 
26.30 € HT - 28.93 € TTC

7 pièces salées froides

4 pièces salées chaudes

2 mini cocottes variées

7 pièces sucrées



Photos non contractuelles

NOS PIÈCES COCKTAILS

La pièce 1.50 € HT - 1.65 € TTC

SALÉES CHAUDES

La pièce 1.50 € HT - 1.65 € TTC

SALÉES FROIDES

Nous vous proposons nos cocktails  
en individuel

 2.13 € HT - 2.34 € TTC par personne.

Bagnat provençal
Blini de rillette de thon acidulé

Bouchée melon jambon (selon saison)
Bouchée printanière

Brochette poulet abricot
Canapé guacamol féta

Chou cheddar
Club sandwich à la Parisienne
Cornet à la crème de pesto

Cuillère de crabe
Foccacia tomate séchée jambon cru

Mini bretzel thon
Mini moelleux salé

Briochain crème de citron
Navette de la mer (tarama, radis)

Pic méridional aux olives et crevettes
Sablé basilic, crème de tomate

Verrine crevettes épicées
Verrine fromage, wasabi, croquant  

de poivron
Verrine pana cotta de chèvre et miel

Crevettes Panko
Crunch de poulet corneflakes

Gyoza au poulet
Mini crique fromage
Mini croque truffe

Mini hot dog
Mini empanadas
Mini muffin salé

Mini pastel de nata à la morue
Mini tatin de légumes

Nem au crabe



Toutes nos pièces sont réalisées  
et choisies selon la saison,  

les produits disponibles, 
le marché du moment  

et l’inspiration de nos chefs.  
Elles peuvent donc changer  

tout au long de l’année.

La pièce 1.50 € HT - 1.65 € TTC

SUCRÉES

Cannelé
Chou à la framboise

Clafoutis cerises
Cœur coulant au chocolat

Crème au chocolat et son croquant 
spéculoos

Duo ananas et fraises (selon saison)
Gâteau pomme cannelle

Macaron
Mille-feuille

Mini brownie
Mini rocher coco

Mini tartelette crèmeuse framboise
Opéra

Pana cotta à la mûre
Pastel de nata

Sablé crème chocolatée
Tartelette aux fruits rouges

Tartelette citron
Tropézienne

Verrine mousse aux abricots
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Gratin de ravioles forestiers
Curry de crevettes

Crumble de légumes
Sauté de volaille à la moutarde  

à l'ancienne

La pièce 3,87 € HT - 4,30 € TTC

MINI COCOTTES



NOS TRADITIONNELS

Mikados de 4 légumes de saison 
Panier pour 15 personnes,
accompagné de sauces

31.12 € HT - 34.23 € TTC

PANIER DE MIKADOS 
DE LÉGUMES

Composé de 5 saveurs terre & mer
Soit 60 pièces 

40.42 € HT - 44.91 € TTC

PAIN SURPRISE

Besoin de service 
ou de location de vaisselle 

contactez-nous !

4 charcuteries accompagnées 
de pain, cornichons et olives

52.66 € HT - 58.51€ TTC

WOOD BOX DE CHARCUTERIE

Fruits découpés sur cône,
pour 15 pers, 20 cm de haut,  
100 pics, 6 sortes de fruits frais

28.72 € HT - 31.91 € TTC

L'ARBRE À FRUITS

Panaché de feuilletés apéritif

29.84 € HT - 32.82 € TTC

BOX TRIO DE FEUILLETÉS

Composé d’orangettes, de pâtes  
de fruits et de clémentines

52.66 € HT - 57.93 € TTC

BOX TRIO DE FRIANDISES

Assortiment de 4 variétés de fromages

28.72 € HT - 31.59 € TTC

ARBRE À FROMAGES



NOS TRADITIONNELS

Aux légumes ou lorraine  
ou au saumon

40,96 € HT - 45,51 € TTC

QUICHE EN PLAQUE  
DE CINQUANTE BOUCHÉES

Végétarienne ou champignons 
& jambon ou chèvre & miel 

40,96 € HT - 45,51 € TTC

PIZZA EN PLAQUE  
DE CINQUANTE BOUCHÉES

38,50 € HT - 45,51 € TTC

L'ARBRE À BONBONS

Brochettes de bonbons 
sur cône, pour 15 pers, 

20 cm de haut, 100 pics, 
4 sortes de bonbons 

(chamallows, fraises tagada, bananes, 
oursons guimauve,...) 

Aux légumes de saison 
Mozzarela, pesto, jambon de pays

Truite fumée, pesto

40,96 € HT - 45,51 € TTC

FOCCACIA EN PLAQUE  
DE CINQUANTE BOUCHÉES



NOS ANIMATIONS CULINAIRES

Commande minimum de 25 personnes 
du même cocktail.

En deçà de 25 personnes,  
des frais fixes de 28 € HT - 30 € TTC 
s’appliqueront à la commande.

Livraison sur Lyon et sa périphérie : 
40,00 € HT - 48,00 € TTC

Autre secteur, n’hésitez pas à 
contacter notre assistante.

6,38 € HT par personne

DÉCOUPE DE SAUMON
GRAVELAX

7,45 € HT par personne

DÉCOUPE 
DE JAMBON CRU

7,45 € HT par personne

FONTAINE DE CHOCOLAT
FARANDOLE DE FRUITS

ET BONBONS 

5,32 € HT par personne

ATELIER CRÊPES
SALÉES OU SUCRÉES

7,45 € HT par personne

ATELIER CRÊPES
SALÉES ET  SUCRÉES

Faites-vous livrer !



www.messidor.asso.fr

COMPTOIR DES CRIQUES & CO
437, rue du champ de courses

38780 PONT-EVÊQUE

comptoirtraiteur.com

N’hésitez pas à demander notre carte des boissons

N’HÉSITEZ PAS À DEMANDER NOTRE DÉCO +1 €/ PERS.


